Pralinenstange gemischt

Eine kleine Pralinen-Auswahl der Giberraschenden Geschmackserlebnisse wie Marzipan mit Ingwer und rosa Pfeffer, Muskovadokaramell,
Piemonteser Haselnuss mit Salz und Cassis, gepaart mit feinster Schokolade, kdnnen Sie mit wenigen Klicks auch online bestellen. Die
Pralinen-Stange von Anna Reckmann enthalt auRerdem eine feine Himbeer-Ganachepraline, sowie eine dunkle Praline mit Fleur de Sel. Sie
ist ein nettes kleines Geschenk fiir die Familie, Geschaftspartner, Freunde - und natiirlich zum Selbernaschen. Die einzigartigen Pralinen-
Kompositionen von Anna Reckmann aus Frankfurt am Main wurden bereits mehrfach mit den International Chocolate Awards fiir die DACH-
Region ausgezeichnet. Sicher verpackt, als Pralinen-Stange kommen diese wunderbaren Schokoladen-Preziosen von Anna Reckmann sicher
bei lhnen an.

Die Anna Reckmann Pralinen-Stange gemischt enthalt:

e Praline Muskovadokaramell

e Praline Himbeere

e Praline Fleur de Sel

e Praline Piemonteser Haselnuss mit Salz
e Praline Marzipan-Ingwer-rosa Pfeffer

e Praline Cassis

6 Pralinen (ca. 58 g), handgefertigt aus der Patisserie Anna Reckmann

Fiir den optimalen Genuss gekiihlt (ca. 14-16 °C) lagern und innerhalb von 3 Wochen genieRen.
MHD: ca. 3-4 Wochen

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 2147 kj

Brennwert kcal 516 kcal

Fett 36g

davon gesattigte 17g

Fettsauren

Kohlenhydrate 38¢g

davon Zucker 35g

Eiweil 6,6¢

Salz 0,2g
Allergene

Milch Ja

Haselnlsse Ja
PatiSselrie Annef Réckimiamn GmbH Nein

USt-IdNr.: DE462874620
Finanzamt: Frankfurt
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https://shop.annareckmann.com/detail/d990052a300340e885aa6d99a80e975e

Zusatzliche Informationen

Da wir ein handwerklich arbeitender Betrieb sind kdnnen, andere Allergene wie diverse Niisse, Mandeln, Sesam, Eier und Gluten in Spuren
vorhanden sein.

Patisserie Anna Reckmann GmbH
USt-IdNr.: DE462874620
Finanzamt: Frankfurt
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