Schokolade Ecuador 66%

Eine kraftige, sdurearme und besonders ausgewogene Schokolade aus Ecuador mit hohem Kakaoanteil.
Inhalt: 80 g

Weitere Informationen:
Kakao (mind. 66% Kakaobestandteil)

Ideale Lagertemperatur: 16-18 °C

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g
Brennwert kj 556 kj
Brennwert kcal 2306 kcal
Fett 39¢g
davon gesattigte 24¢g
Fettsdauren
Kohlenhydrate 37g
davon Zucker 27g
Eiweil 76¢g
Salz 0,01lg

Zusatzliche Informationen

Da wir ein handwerklich arbeitender Betrieb sind kdnnen, andere Allergene wie diverse Niisse, Mandeln, Sesam, Soja, Eier und Gluten in
Spuren vorhanden sein.
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